
 
 

 

Schalander Winter 2018 

15. November – 31. Dezember 

 
 
 
 

Häppchen / Gaumenkitzler 

Hausgemachtes Biertrebernbrot / Gesalzene Butter / Radieserl & Schnittlauch 

Laugenstangen / Obatzter / Rote Zwiebeln 

 

Pro Stück 2,50 € 

 

 

Bayrischer Weideochsen / geschabtes Tatar / geröstetes Malzbrot / 

Wachtelspiegelei 

Parmigiano Reggiano / Tartlets / Taggiasca-Oliven 

Crêpesroulade / Rote Bete / Meerrettich 

Fischpflanzerl / Apfel-Radieserlsalat / Kirtabier 

 

Pro Stück 4,00 € 

 

 

Hausgemachte Platzerl aus der Ayinger Patisserie  

 

4,50 pro Person (5 Stück) 

 

 

Canapés mit unserm Wurzelbrot 

Räucherlachs  

Roastbeef 

Kräuterfrischkäse  

Tegernseer Camembert 

hausgemachter Hirschschinken  

Weihnachtlicher Aufstrich mit Ayinger Honig  

 

Pro Stück 3,50 € 

 

 

 

 

Flammkuchen (Stückweise) 

Flammkuchen „Elsässer Art“     11,00 € (ca. 10 Portionen) 

Flammkuchen mit Gorgonzola, Feige & Walnüsse  12,00 € (ca. 10 Portionen) 

Flammkuchen mit Trüffel & Fontina Käse    14,00 € (ca. 10 Portionen) 

 

 

 
Brot & Butter 

wir reichen ihren Gästen zum Essen  

Wurzel- und Malzbrot, Fassbutter 

 

Fassbutter, Aufstrich, Wurzel-, Malz- und Biertrebernbrot   

pro Person 2,50 € 

 

 

 

 



 
 
 

 

 

 

 

Menü I „Winterstimmung“ 

 
Vorspeise 

 

FELDSALAT 

 

mariniert mit Honig-Senfdressing / gehobelter Fenchel /  

Radieschensprossen / Haselnuss    

 

 

 

Hauptgang 

 

KALBSROLLBRATEN 

 

Waldpilzrahm / Speck-Rosenkohl / Semmelknödel  

 

 

 

Dessert 

 

 FEIGE 

 

Espuma & Ragout / Nougat / Schokoladenbiskuit  

 

Menüpreis pro Person 39,00 € 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

Menü II „Erde und Wasser“ 

 
Vorspeise 

 

GERÄUCHERTE FORELLE 

Bratapfelmousse / Kürbischutney / frischer Kren 

 

 

Suppe 

 

KASTANIE & SELLERIE 

Schaumsuppe / Feige  

 

 

Hauptgang 

 

BAUERNENTE 

Brust & Keule / kräftige Bratenjus / karamellisiertes Blaukraut /  

geschmolzene Kartoffelknödel   

 

 

Dessert 

 

TOPFENNOCKERL 

Zwetschgen-Röster & Sorbet / Vanillesauce  

 

Menüpreis pro Person 62,00 € 

Menüpreis ohne Suppe pro Person 55,00 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 
 

 

Menü III „Modern Traditionell“ 

 
Vorspeise 

 

LACHS 

Tatar / Rote Beteschaum / Keta-Kaviar / Dill & Kartoffelchips  

 

 

Zwischengericht 

KARTOFFEL-GNOCCHI 

Nussbutter / Perlzwiebeln & Majoran / Pecorinoschaum 

 

 

Hauptgang 

 

HIRSCH 

rosa gegarter Rücken / Portweinjus mit Totentrompeten /  

cremiger Wirsing / Selleriepüree 

 

 

Dessert 

 

BRATAPFEL 

Marzipan-Nussfüllung / Glühwein-Sabayon / Zimtrahmeis  

 

Menüpreis pro Person 72,00 € 

Menüpreis ohne Gnocchis pro Person 57,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
Unser Buffet Vorschlag  

 
 

 

 

Vorspeisen 

 

Knackigem Bauersalat / 2 x Dressing / Kürbiskerne / Gartenkresse 

Winterlicher Salat  / allerlei Wurzelgemüse / Trüffelvinaigrette 

Räucherfisch / Kartoffelterrine / rote Bete / Sauerrahm  

Roastbeef / Trüffelcreme / Focaccia auf dem Holzbrett    

Lachs / Tatar / Brunnenkresse-Kohlrabi-Salat / Blutorange-Hollandaise  

Kälberne Minifleischpflanzerl / Kartoffel-Radieserlsalat / Maulbeeren Senf    

Kastanie & Sellerie / Samtsuppe / Feige 

oder 

kräftige Rinderbrühe / getrüffelte Grießnockerl / Sellerie / Schnittlauch    

 

 

 

 

Hauptgang 

 

Bauernente / Brust & Keule / kräftige Bratenjus / karamellisiertes Blaukraut / 

geschmolzene Kartoffelknödel    

Geschmorter Hirschragout / Schwarzwurzeln / Haselnussspätzle  

Kalbsrollbraten  / Waldpilzrahm/ Speck-Rosenkohl / Semmelknödel 

gebratenes Kabeljaufilet / Pommery-Senfschaum / geschmorter Dill-Gurken / 

Salzkartoffeln 

Gelbes Curry / Kartoffeln / Ackerfrüchte / Limonenblatt / Basmatireis    

 

 

 

 

Dessert 

  

karamellisierter Kaiserschmarrn / Zwetschgen-Röster 

Bieramisu / Mascarpone & Celebrator Bier 

Feige / Espuma & Ragout / Nougat / Schokoladenbiskuit   

Creme Catalane / Karamell / Orangensalat  

Auswahl an Tegernseer Bergkas / Trauben / Tessiner Feigensenf  

 

 

Preis pro Person 69,00 € 

 

 

 


