Slae

BRAUEREIGASTHOF
HOTEL AYING

Truffelabend im Herrenhaus

26. Januar 2024 / 18:30 Uhr

Aperitif in der Bibliothek
Champagner Billecart-Salmon Rose€, Brut, Jéroboam

MENU

Terre et Meer
gebackener Kalbskopf mit Garnelen-Tatar,
Triffel-Vinaigrette und confiertes Eigelb
2018 Riesling, Abtsberg, Grofes Gewachs, Weingut Maximin Griinhaus,
Ruwer, Mosel, Doppelmagnum

»Kartoffel“
2018 Griner Veltliner, ,,M*, Smaragd, F.X. Pichler, Magnum

Bretonische Seezunge
pochierte Roulade im Triffelmantel mit
Madeira-Schnittlauch-Sauce und Linsenkaviar
2017 Chardonnay, Schloss Halbturn, Burgenland, Magnum

Reh
im Champignonkopf mit Triffellamellen, Rote Bete-Relish
und Petersilien-Blumenkohl-Creme
1996 Chéateau Sociando-Mallet, Cru Bourgeois Exceptionnel, Imperial

Schokoladentruffel
aus der Crumble-Erde
2003 Chéateau Rieussec, Sauternes, Premier Cru Classé, Doppelmagnum

Jeder Gang wird zusétzlich mit frisch gehobeltem Perigord-Triffel verfeinert

Preis pro Person 289 € (Meni & Weine)




