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chateauBrianD fÜr ZWei 
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Termin Termin Termin Termin Termin

In und um das Festzelt ist auch  
dieses Jahr wieder fünf Tage lang einiges geboten. 
Alle Infos zum Programm unter www.ayinger.de

Wir lieben unser Gasthoffest und freuen uns jedes Jahr,
neben unseren wunderbaren Gästen auch besonders ausgezeichnete

Kolleginnen und Kollegen aus Küche und Keller begrüßen zu dürfen.

2026 unter anderem mit dabei:

Christian Fleischmann, Sternekoch und Küchenchef Cheval Blanc 
Landhotel Weißes Ross (Illschwang); Michael Simon Reis, Sternekoch und 

Küchenchef Johanns (Waldkirchen); Benjamin Kunz, Küchenchef  
Weinhaus Neuner (München); Thomas Kahl, Wirt Gasthaus Franz 

Inselkammer (Siegertsbrunn); Château Brane-Cantenac (Bordeaux, 
Frankreich); Weingut Emrich-Schönleber (Nahe, Deutschland); 
Weingut Paul Achs (Burgenland, Österreich); und viele mehr ...

Im Preis von 189,00 € sind alle Speisen und Getränke inbegriffen.
Einlass: 13 bis 13.30 Uhr, Ende 18.30 Uhr
Wir bitten um frühzeitige Anmeldung:

Tel. 08095.90650 | E-Mail: brauereigasthof@ayinger.de

Bräukirta

8. bis 12. Oktober 2026

Gasthoffest

8. November 2026

ihre Weihnachtsfeier 
im BrauereiGasthof

Gemütlich, individuell & stimmungsvoll

Es singen und musizieren:

Hubertus-Musi (Chiemgau)
Chiemseewinkl-Dreigsang
Mittenwalder Oimagsang
Mittenwalder Zithermusi 

Organisator: Roman Messerer | Sprecher: Sepp Grundbacher
Eintritt 21,00 €, Beginn 20 Uhr, Einlass bereits ab 18 Uhr –

so bleibt noch genügend Zeit für ein gemütliches Essen!

– Reservierung erforderlich –

30. Oktober 2026

ayinGer herBstsinGen

11. November bis 20. Dezember 2026

Von 11. November bis Weihnachten können Sie in unserem
Restaurant eine ganze Gans (ab vier Personen) oder Ente  

(ab zwei Personen) genießen. Gerne auch zum Mitnehmen,  
wir bitten um Vorbestellung (72 h).

Bei beiden Gerichten servieren wir eine kräftige Braten-Jus,
karamellisiertes Blaukraut, geschmolzene Kartoffelknödel und

einen Maronen-Bratapfel. Vorweg dürfen Sie sich auf eine
Consommé freuen, bei der Gans auch auf einen süßen Abschluss.

Gans für vier Personen: 69,00 € pro Person
Ente für zwei Personen: 39,00 € pro Person

PS: Am Kirtasonntag (18. Oktober) sowie an St. Martin  
(11. November) steht ebenfalls eine Portion Gans auf der Speisekarte  

(ohne Vorbestellung). 

Gans fÜr Vier
ente fÜr ZWei

11. November bis 22. November 2026

Ob Wildhase, Fasan, Reh, Schwammerl, Hagebutten oder Moosbeeren 
– unsere heimischen Wiesen und Wälder bieten eine geschmackliche 

Vielfalt, die eine eigene Spezialitätenwoche verdient. 

Wir freuen uns auf Ihre Reservierung!

Das Beste aus WalD unD Wiese

Getreu dem Titel steht unser gutes Ayinger Bier an diesem Abend
im Mittelpunkt, begleitet von fünf Gängen feinster bayerischer

Klassiker. Brauereidirektor Helmut Erdmann führt kompetent und
unterhaltsam durch den Abend.

98,00 € pro Person inkl. Biere & Menü | Beginn: 18.30 Uhr
Anmeldung bis 6. November 2026

BieriGer aBenD

13. November 2026

Verbringen Sie die Feiertage entspannt in unserem Restaurant – 
wir kümmern uns um den Rest.

Am 25. und 26. Dezember verwöhnen wir Sie mit einem festlichen 
Weihnachtsmenü. Bitte reservieren Sie rechtzeitig Ihren Tisch.

Zum Jahresausklang laden wir Sie an Silvester herzlich ein:  
Traditionell starten wir den Abend mit einem Glas Champagner und  

feinen Kleinigkeiten im Festsaal. Anschließend erwartet Sie ein  
exklusives 6-Gang-Menü, das den Jahreswechsel kulinarisch begleitet.

Menü 229,00 € pro Person
Weinbegleitung 75,00 € | Bierbegleitung 42,00 €

Für einen rundum gelungenen Silvesterabend empfehlen wir Ihnen eine 
Übernachtung in einem unserer behaglichen Zimmer – so können Sie 

das neue Jahr ganz entspannt beginnen.

25./26. Dezember & 31. Dezember 2026

WeihnachtsfeiertaGe & 
silVester

Festliches Menü in einer unserer Stuben, uriges Reindlessen im Troadkasten, 
„Alle Neune schieben auf der Kegelbahn“, großes Hallo im Sixthof –  
eine unserer Räumlichkeiten ist sicher genau das Richtige für Ihren  

stimmungsvollen Jahresabschluss.

Wir richten uns ganz nach Ihren (Budget-) Wünschen. 
Das einzige, was Sie tun müssen: Rechtzeitig reservieren! 

Telefon: 08095.9065319 | E-Mail: veranstaltung@ayinger.de

Socken und Schal kann jeder. Verschenken Sie lieber Genuss, Erholung und 
gemeinsame Zeit – mit unseren Genuss- und Übernachtungsgutscheinen in 
unseren attraktiven Geschenkboxen. Weitere schöne Geschenkideen finden 
Sie das ganze Jahr über in unserem Geschenkeladen im Foyer. Unsere Gut-

scheine können Sie übrigens auch online auf unserer Website kaufen!

schenken sie schöne momente
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2026 unter anderem mit dabei:

Christian Fleischmann, Sternekoch und Küchenchef Cheval Blanc 
Landhotel Weißes Ross (Illschwang); Michael Simon Reis, Sternekoch und 

Küchenchef Johanns (Waldkirchen); Benjamin Kunz, Küchenchef  
Weinhaus Neuner (München); Thomas Kahl, Wirt Gasthaus Franz 

Inselkammer (Siegertsbrunn); Château Brane-Cantenac (Bordeaux, 
Frankreich); Weingut Emrich-Schönleber (Nahe, Deutschland); 
Weingut Paul Achs (Burgenland, Österreich); und viele mehr ...

Im Preis von 189,00 € sind alle Speisen und Getränke inbegriffen.
Einlass: 13 bis 13.30 Uhr, Ende 18.30 Uhr
Wir bitten um frühzeitige Anmeldung:

Tel. 08095.90650 | E-Mail: brauereigasthof@ayinger.de

Bräukirta

8. bis 12. Oktober 2026

Gasthoffest

8. November 2026

ihre Weihnachtsfeier 
im BrauereiGasthof

Gemütlich, individuell & stimmungsvoll

Es singen und musizieren:

Hubertus-Musi (Chiemgau)
Chiemseewinkl-Dreigsang
Mittenwalder Oimagsang
Mittenwalder Zithermusi 

Organisator: Roman Messerer | Sprecher: Sepp Grundbacher
Eintritt 21,00 €, Beginn 20 Uhr, Einlass bereits ab 18 Uhr –

so bleibt noch genügend Zeit für ein gemütliches Essen!

– Reservierung erforderlich –

30. Oktober 2026

ayinGer herBstsinGen

11. November bis 20. Dezember 2026

Von 11. November bis Weihnachten können Sie in unserem
Restaurant eine ganze Gans (ab vier Personen) oder Ente  

(ab zwei Personen) genießen. Gerne auch zum Mitnehmen,  
wir bitten um Vorbestellung (72 h).

Bei beiden Gerichten servieren wir eine kräftige Braten-Jus,
karamellisiertes Blaukraut, geschmolzene Kartoffelknödel und

einen Maronen-Bratapfel. Vorweg dürfen Sie sich auf eine
Consommé freuen, bei der Gans auch auf einen süßen Abschluss.

Gans für vier Personen: 69,00 € pro Person
Ente für zwei Personen: 39,00 € pro Person

PS: Am Kirtasonntag (18. Oktober) sowie an St. Martin  
(11. November) steht ebenfalls eine Portion Gans auf der Speisekarte  

(ohne Vorbestellung). 

Gans fÜr Vier
ente fÜr ZWei

11. November bis 22. November 2026

Ob Wildhase, Fasan, Reh, Schwammerl, Hagebutten oder Moosbeeren 
– unsere heimischen Wiesen und Wälder bieten eine geschmackliche 

Vielfalt, die eine eigene Spezialitätenwoche verdient. 

Wir freuen uns auf Ihre Reservierung!

Das Beste aus WalD unD Wiese

Getreu dem Titel steht unser gutes Ayinger Bier an diesem Abend
im Mittelpunkt, begleitet von fünf Gängen feinster bayerischer

Klassiker. Brauereidirektor Helmut Erdmann führt kompetent und
unterhaltsam durch den Abend.

98,00 € pro Person inkl. Biere & Menü | Beginn: 18.30 Uhr
Anmeldung bis 6. November 2026

BieriGer aBenD

13. November 2026

Verbringen Sie die Feiertage entspannt in unserem Restaurant – 
wir kümmern uns um den Rest.

Am 25. und 26. Dezember verwöhnen wir Sie mit einem festlichen 
Weihnachtsmenü. Bitte reservieren Sie rechtzeitig Ihren Tisch.

Zum Jahresausklang laden wir Sie an Silvester herzlich ein:  
Traditionell starten wir den Abend mit einem Glas Champagner und  

feinen Kleinigkeiten im Festsaal. Anschließend erwartet Sie ein  
exklusives 6-Gang-Menü, das den Jahreswechsel kulinarisch begleitet.

Menü 229,00 € pro Person
Weinbegleitung 75,00 € | Bierbegleitung 42,00 €

Für einen rundum gelungenen Silvesterabend empfehlen wir Ihnen eine 
Übernachtung in einem unserer behaglichen Zimmer – so können Sie 

das neue Jahr ganz entspannt beginnen.

25./26. Dezember & 31. Dezember 2026

WeihnachtsfeiertaGe & 
silVester

Festliches Menü in einer unserer Stuben, uriges Reindlessen im Troadkasten, 
„Alle Neune schieben auf der Kegelbahn“, großes Hallo im Sixthof –  
eine unserer Räumlichkeiten ist sicher genau das Richtige für Ihren  

stimmungsvollen Jahresabschluss.

Wir richten uns ganz nach Ihren (Budget-) Wünschen. 
Das einzige, was Sie tun müssen: Rechtzeitig reservieren! 

Telefon: 08095.9065319 | E-Mail: veranstaltung@ayinger.de

Socken und Schal kann jeder. Verschenken Sie lieber Genuss, Erholung und 
gemeinsame Zeit – mit unseren Genuss- und Übernachtungsgutscheinen in 
unseren attraktiven Geschenkboxen. Weitere schöne Geschenkideen finden 
Sie das ganze Jahr über in unserem Geschenkeladen im Foyer. Unsere Gut-

scheine können Sie übrigens auch online auf unserer Website kaufen!

schenken sie schöne momente
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Der perfekte Abend für Trüffelliebhaber: 
Freuen Sie sich auf 5 Gänge voller Trüffelgenuss, begleitet von 
erlesenen Weinen aus Großflaschen und serviert im stilvollen 

Ambiente unserer Wirtsstube im Herrenhaus.

289,00 € pro Person inkl. Menü und Weinauswahl
Beginn: 18.30 Uhr

trÜffelaBenD im herrenhaus

hummer, Garnele & co. 

Alles, was das Meer zu bieten hat, 
fachkundig und erstklassig zubereitet. 

Dieses Jahr ebenfalls auf der Karte: Ganzer Hummer. 

13. Januar bis 24. Januar 2027

15. Januar 2027

Herbst / Winter 2026 /2027

neues aus ayinG

Zornedinger Straße 2 | 85653 Aying
Telefon 0 80 95. 90 65 0 | www.brauereigasthof-aying.de

brauereigasthof@ayinger.de

chateauBrianD fÜr ZWei 

Ein Küchenklassiker, der nie aus der Mode kommt: 
Unser Chateaubriand für zwei.

Mit Sauce béarnaise, Kartoffelkrapfen und Ayinger Caesar Salad,
am Tisch tranchiert. 

59,00 € pro Person
Wir bitten um Vorbestellung.

6. Januar bis 7. Februar 2027

Von 27. Januar bis 7. März steht unsere Speisekarte ganz im Zeichen 
des feinen, leichten Genusses. Unsere Küchenbrigade hat Gerichte 

kreiert, die nicht nur herrlich schmecken, sondern auch ausgewogen 
und kalorienarm sind. 

Dazu offerieren wir Ihnen alkoholfreie Getränke-Empfehlungen 
und auf Wunsch einen Kräutertee nach dem Essen. 
So startet es sich gleich noch leichter ins neue Jahr! 

Aber keine Sorge: Selbstverständlich stehen währenddessen 
auch unsere Gasthof-Klassiker auf der Karte; 

Bier und Wein haben wir selbstverständlich auch im Haus. 

An dieser Stelle möchten wir Ihnen bereits Appetit auf unsere 
kulinarischen Höhepunkte im Februar und März machen: 

Am Aschermittwoch (10. Februar 2027) findet unser 
traditionelles Fischessen statt. 

Von 10. bis 21. März dürfen wir ein ganz besonderes Jubiläum feiern: 
Unsere 40. Ayinger Fischwoche, der absolute Klassiker unter 

unseren Spezialitätenwochen!

Bei uns rührt sich immer was! 
Ausführliche Informationen rund um unser Programm 

im Frühjahr/ Sommer 2027 erhalten Sie im neuen 
Veranstaltungskalender, der Anfang des Jahres erscheint. 

Genuss & Balance kulinarischer ausBlick

27. Januar bis 7. März 2027 Vorfreude ist die schönste Freude

Auf unserer Instagram- und Facebook-Seite gibt’s stets die aktuellsten 
Neuigkeiten rund um unser Ensemble und einen exklusiven Einblick 
in unsere Arbeit. Tipp: Auf unserer Karriere-Seite dreht sich alles um 

unsere Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter. 

brauereigasthof_hotel_aying
brauereigasthof_aying_karriere                Brauereigasthof Hotel Aying           

folGen sie uns
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Unsere 40. Ayinger Fischwoche, der absolute Klassiker unter 

unseren Spezialitätenwochen!

Bei uns rührt sich immer was! 
Ausführliche Informationen rund um unser Programm 

im Frühjahr/ Sommer 2027 erhalten Sie im neuen 
Veranstaltungskalender, der Anfang des Jahres erscheint. 

Genuss & Balance kulinarischer ausBlick

27. Januar bis 7. März 2027 Vorfreude ist die schönste Freude

Auf unserer Instagram- und Facebook-Seite gibt’s stets die aktuellsten 
Neuigkeiten rund um unser Ensemble und einen exklusiven Einblick 
in unsere Arbeit. Tipp: Auf unserer Karriere-Seite dreht sich alles um 

unsere Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter. 

brauereigasthof_hotel_aying
brauereigasthof_aying_karriere                Brauereigasthof Hotel Aying           

folGen sie uns


