
 
 

 

 

WEIHNACHTSMENÜ | ABENDS 
 
 

VORSPEISEN | EINE ZUR WAHL 
Gewürzlachs 

gebeiztes Filet mit Tonkabohnen-Petersilien-Panna-Cotta, Orangenblütenfond, Ringelbeete und Chicorée 
 

Wintersalate 
mariniert mit Apfel-Fichtenwipfel-Dressing, Birne, Cranberries, Malzbrot-Chips und geräucherte Cashewkerne 

 
Maishähnchen 

Terrine mit Chutney und Gelee von Feigen, schwarzer Rettich und Spekulatius-Streusel 
 

ZWISCHENGERICHT 
4-GANG-MENÜ MIT MARONE // 5-GANG-MENÜ MIT MARONE UND KALB 

Marone 
Schaumsuppe mit Dörrfrucht-Tartelette 

 
Kalb 

In Nussbutter gebratenes Bries mit Trüffeljus, gelbe Rübe und Lauchcreme 
 
 

HAUPTGÄNGE | EINER ZUR WAHL 
Spitzkohl & Schwarzwurzel 

gegrillter Spitzkohl und karamellisierte Schwarzwurzel mit Schnittlauchcreme, Kürbis, schwarzer Knoblauch und Holunderbeergelee 
 

Zander 
auf der Haut gebratenes Filet mit Krustentierschaum, karamellisierter Fenchel, gehobelter Brokkoli und Miesmuschelrisotto 

 
Hirsch 

rosa Rücken mit Preiselbeer-Mandel-Haube, Süßholzjus, geräucherter Kohlrabi und Rote-Rüben-Creme  
 

Weihnachtsgans 
Brust und Keule, kräftige Bratenjus, karamellisiertes Blaukraut, Maronenbratapfel und geschmolzene Kartoffelknödel 

 
 

DESSERT | EINES ZUR WAHL 
 

VANILLE & MANDARINE 
Crémeux, Biskuit und Mousse von Bourbonvanille mit Mandarinenfilet und Mandarinen-Punsch-Sorbet 

 
MANDELHOLZ 

Mandelgebäck mit Krokant von gebrannten Mandeln und Milchschokolade, Marzipanmousse, Apfelragout und Amarettini-Eis 
 

ZUR WAHL 4 GÄNGE (96 €) ODER 5 GÄNGE (118 €) 
 
 

 
 


