EINSTIMMUNG
Membrillo mit gepickeltem Kohlrabi

roh marinierte bayrische Garnele mit Sanddorn
Rindertatar mit Himbeer-Creme-fraiche und Kaviar

SEEFORELLE
aus der Ringelblumenbeize mit Gelbe-Ruben-Safran-Fond,
Gurken-Dill-Sorbet und Wacholder-Granola

TOPINAMBUR

gefillte Tascherl mit Mandarinen-Reduktion, Karamell,
gerostete Haselntisse und weier Pfefferschaum

TRISTAN LOBSTER
kurz gegrillt mit Krustentier-Limetten Sabayon,

Belugalinsen mit gerducherter Paprika und getrocknete Tomaten

TAUBE & MAISHAHNCHEN
en crodte mit Kirsch-Balsam-Jus, eingelegte Herzkirschen und Rote Riibe

HIRSCH
rosa Ricken mit Preiselbeerhaube, Jus von gebrannten Mandeln,

Sellerie-Truffel Millefeuille und glatte Petersilie

SCHOKOLADE & PASSIONSFRUCHT
stiBe Uberraschung aus unserer Patisserie

229 € pro Person
(inkl. Aperitif, Meni & siiRem Ausklang)
zzgl. Weinbegleitung: 75 € / Bierbegleitung: 42 €




