
HUMMER, GARNELE & CO.  
28. Januar bis 8. Februar 2026 

GAMBA CARABINERO 

Carpaccio mit Zitronenverbene-Oximel, gepickelte Gurke, 

Zitronenmarmelade und Saiblingskaviar 

JAKOBSMUSCHEL 

feines Tatar mit Sanddornsorbet, marinierter Lauch,  

Lauchcreme und Algen-Granola 

HUMMER 

Schaumsuppe mit eingelegten Kräutersaitlingen und Räucherfisch-Tartelette 

SOFT SHELL CRAB 

im Bierteig gebacken mit Trüffelcreme und karamellisierter Apfel-Spitzkohl 

KAISERGRANAT 

leicht geflämmt mit Estragon-Sabayon und Rote Rüben 

LANGUSTE 

in der Schale gegart mit Seeigel-Sauce, Gelbe-Rüben-Vanille-Confit,  

gepickelte Gelbe Rübe und Creme von geschmorten Gelben Rüben   

STEINBUTT 

in Nussbutter gebraten mit Douglasien-Beurre-Blanc,  

Gewürzkürbis und Grünkohlrisotto 


