39. AYINGER FISCHWOCHE

25. Februar bis 8. Méarz 2026

AUSZUG AUS UNSERER SPEISEKARTE

MEERESFRUCHTE-ETAGERE
4 Stick Gillardeau Austern mit Zitronenmarmelade, marinierter Pulpo,
gerducherter Aal, marinierte Jakobsmuschel und Nordseekrabben

JAKOBSMUSCHEL
roh mariniert mit Zirbenfond, Radieserl, griner Apfel
und Nori-Mais-Streusel

KAISERGRANAT
kurz gebraten mit Dill-Hollandaise, Schwarzwurzel
und marinierte Rosenkohlblatter

AYINGER BOUILLABAISSE

gebratene Edelfische mit Krustentierfond, gehobelter Fenchel,
Spitzkohl-Speck-Focaccia und Sauce Rouille

SEETEUFEL ,HIMMEL & ERDE*
in Nussbutter gegart mit Apfel-Grenadine-Relish, Brokkoli
und Kartoffel-Rdstzwiebel-Kompott

ROCHEN
in brauner Butter gebraten, mit Zitronenverbene-Sauce,
gehobelter Blumenkohl und Blumenkohl-Truffel-Plree

SEEZUNGE AUS DER BRETAGNE
mit Beurre Blanc, Dillkartoffeln und Pinienkern-Blattspinat
flr 2 Personen, im Ganzen am Tisch filetiert
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